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“Grill	
  It	
  Safe”	
  

Greek	
  Pasta	
  Salad	
  

• Pasta,	
  rotini-­‐	
  1lb	
  
• Feta	
  cheese,	
  crumbles-­‐	
  6oz	
  
• Pepperoni,	
  sliced-­‐	
  1	
  cup	
  
• Onion,	
  sweet-­‐	
  1	
  ea,	
  small	
  
• Onion,	
  green-­‐	
  ½	
  bunch	
  
• Tomatoes,	
  Roma-­‐	
  2	
  ea	
  raw	
  or	
  4	
  ea	
  roasted	
  
• Mushrooms,	
  button-­‐	
  6	
  ea	
  
• Bell	
  pepper,	
  red-­‐	
  1	
  ea	
  
• English	
  cucumber-­‐	
  1	
  ea	
  
• Olives,	
  sliced	
  black	
  or	
  green	
  or	
  both-­‐	
  ¼	
  cup	
  
• Garlic,	
  fresh-­‐	
  1	
  bulb	
  
• Parsley,	
  flat	
  leaf-­‐	
  ½	
  cup	
  chopped	
  
• Oregano,	
  fresh-­‐	
  ¼	
  cup,	
  chopped	
  
• Olive	
  oil-­‐	
  ¾	
  cup	
  
• Red	
  wine	
  vinegar-­‐	
  ¼	
  cup	
  
• Za’atar-­‐	
  To	
  taste	
  
• Salt/black	
  pepper-­‐	
  To	
  taste	
  

	
  

Directions	
  

1. Cook	
  pasta	
  and	
  set	
  aside.	
  
2. Peel/Chop/dice/slice	
  all	
  veggies	
  and	
  herbs	
  to	
  desired	
  sizes	
  
3. Whisk	
  oil	
  and	
  vinegar	
  together	
  until	
  emulsified	
  
4. Combine	
  all	
  ingredients	
  
5. Season	
  to	
  taste	
  with	
  za’atar,	
  salt	
  and	
  pepper	
  
6. Refrigerate	
  until	
  needed	
  

	
  


